


-Carnes-

Acompanado de Vino tinto: Marqués de Valparaiso, Roble, D.O. Ribera del Duero

Uva 100 % tempranillo, en nariz recuerdo de frutos rojos y sensaciones aterciopeladas en boca

Lingote de rabo de toro
Guiso de rabo de toro al Pedro Ximénez deshuesado, acompanado de puré
de chirivia y esferificacion de trufa blanca
Cochinillo
Asado al estilo tradicional acompafado de un tatin de patata asada [
y escarola rizada y
Cordero Lechal
Asado al estilo tradicional acompafado de un tatin de patata asada
y escarola rizada
Lomo alto a la brasa
Cocinado en nuestra parrilla de carbén, con pimiento del piquillo sobre
una ldgrima de emulsién de puerro tostado
-Postres- ;‘%

Milhojas de Hojaldre Invertido

Hojaldre tostado con crema de vainilla, chutney exético y compota
de manzana asada

Cuajada con miel de brezo y nueces

Nuestra cuajada con miel del pueblo y crumble de almendras ‘

%

Torrija caramelizada
Hecha con pan Brioche, espuma de almendra y helado

Coulant de chocolate y avellana

Interior liquido de avellanas con helado

Caféylicoracompanado de nuestros petit- fours

Precio : 50 euros por persona
Incluido : Entrante - Pescado - Carne y Postre a elegir

Pan, agua, refrescos, postre, café y licor
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